VOOR

A LA CARTE

Langoustine

passievrucht - vadouvan - bisque

Steak tartaar

eidooier 62° - gochujang - gebrande ui

Koolrabi

pompoen - hazelnoot - geitenkaas

Coquille

groene thee beurre blanc - sugar snaps - dashi

Gnocchi

aardappel/prei veloute - kaviaar - peterselie

Marbre eendenbout

wortel - madeira jus - sjalotten compote

Risotto

geroosterde biet - creme fraiche - peccannoten

20

21

18

22

19

20

18



HOOFD

DESSERT

Entrecote

snijbonen “carbonara” - rosti - rode wijn jus

Griet

topinamboer - cépes - cepes saus

Tournedos Rossini

eendenlever - brioche - truffel jus

Knolselderijsteak

cantharellen - zwarte knoflook - vega jus

Kwark pannacotta

ananas - basilicum

Chocolade

bross - karamel - vanille

Mandarijn

champagne - amandel - citroenverveine

Kaasselectie

15

33

30

39

25

12

13

14

15



