
KERST MENU

Zeebaars ceviche 

bloedsinaasappel - groene curry - finger lime 

Steak tartaar

kwartelei 62° - zoet-zure groenten - kaviaar 

Koolrabi ravioli 

pompoen - hazelnoot -  beurre blanc

Oester “Bloody Mary”

Gebakken coquille

aardappel - pancetta - truffel

Kalfstournedos met kruiden & macadamiacrust

kalfswang - pastinaak - spruitjes -  steranijs jus 

Bombe

cranberry - tijm - honing 

Amuse

Extra te bestellen   

Kaasselectie 15

15

chef’s aperitiefhapjes 

Prijs 
4 gangen 

5 gangen 

6 gangen 

60

70

80

All in incl wijnarrangement - tafelwater - koffie/thee - friandises

90

110

130

*5

*6


